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QÜESTIONARI ESCOLA Codi fitxa

Dades de l'escola

Data:

Nom:

Adreça:

Població:   Codi postal:

Telèfon:

Adreça electrònica:

Tipus d'escola

Responsable menjador escolar

Nom:

Càrrec:

Telèfon:

Adreça electrònica:

Gestió actual menjador escolar

Responsabilitat 

Cuina

Gestió 

Dades quantitatives menjador/escola

Nombre usuaris/comensals del menjador: Infantil

Primària

Secundària

Nombre usuaris de l'escola (estudiants): Infantil

Primària

SecundàriaPreu de menú: Preu de menú eventual:

Observacions
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Interès pel canvi a producte ecològic i/o producte de proximitat

Utilitzeu productes locals (de la comarca) per a l'elaboració del menú? 

Utilitzeu productes ecològics per a l'elaboració del menú?

Hi ha sensibilitat cap al canvi a productes ecològics i/o de proximitat?

D'on ve principalment la sensibilitat?:  
podeu marcar més d'una opció

   Mestres
   Direcció
   Cuinera
   AMPA
   Política
   Altres (especificar)

   Us interessa participar en un projecte pilot per fomentar els menjadors escolars ecològics i facilitar el canvi del 
vostre menjador cap a productes ecològics i de proximitat?: 

                                                                                                                                     Feu sensibilització a l'escola?

 Tipus de sensibilització:  
 podeu marcar més d'una opció

   Dins del programa educatiu
   Jornades
   Xerrades externes
   Treballs a la cuina amb els nens
   Hort escolar
   Altres (especificar)

FITXA DE MENÚ

Menús

Els menús són:

El disseny del menú el fa:

Especificar un altre :

Es canvien els menús per estació?

Cada quan es canvien aproximadament?

A. La qualitat dels aliments que s'estan donant a l'escola?

B. respecte a si són equilibrats?

Es respecta la dosi que necessita cada nen?

Què es fa amb el menjar que sobra a la cuina?

 Què en penseu de:
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Aliments

Els productes:

Qui decideix la compra dels productes?

A. Es compren manipulats?

B. Es manipulen a l'escola?

 En cas afirmatiu en quina proporció? % aprox.

 En cas afirmatiu en quina proporció? % aprox.

Receptes base

 Qui fa les receptes base:

Especificar un altre tipus de gestió:

Usualment, es fan receptes tradicionals?

Localitat i temporalitat

Els aliments són majorment de temporada?

Es coneix l'origen dels aliments?

 En cas afirmatiu en quina proporció? % aprox.

 En cas afirmatiu en quina proporció? % aprox.

FITXA DE CUINA I MENJADOR

Instal·lacions i recursos a la cuina

La dimensió és proporcional al nombre de menús que es cuinen?

Està equipada adequadament?

Té pica per rentar els aliments?

Hi ha rebost?

Hi ha càmera de refrigeració?

Hi ha càmera de congelació?

Relacions
Com es relaciona el cuiner/la cuinera amb? Periodicitat

Mestres:

Pares:

Nens:

Monitors:

Contractants (càtering si fos el cas)

Altres (especificar)

Tipus de relació Qualitat de la relació 
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Nombre de persones que treballen a la cuina:                   Tipus de formació continuada:

Quins continguts:

Menjador

Nombre de persones que treballen al menjador:

Els monitors de menjador són els mateixos que els monitors de pati?

Tipus de formació continuada:

Quins continguts:

Es fa reciclatge amb les restes del menjador?

Inclou aquí altres valoracions que consideris rellevants:

D'acord amb el que estableix la Llei orgànica 15/1999, de 13 de desembre, de Protecció de Dades de Caràcter Personal, les dades personals que faciliteu en 

aquest formulari seran incloses  en un fitxer pel seu tractament automatitzat, del qual Dinamis n'és el responsable. 

Les dades personals subministrades per mitjà del formulari s'utilitzaran amb l'exclusiva finalitat estadística, i només es publicaran dades i resultats generals. 

Per exercir algun dels drets d'informació, oposició, accés, rectificació i cancel·lació que legalment li corresponen pot dirigir-se a l'adreça electrònica: 

dinamis@dinamis.cat o a l'adreça postal : Av. Sant Narcis 117 4º2º 17005, Girona. Promoció de Valors Ambientals.

Accepto les condicions de la llei de protecció de dades
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